


A

M E N U
ANTIPASTI

TAVOLOZZA DI PESCE CRUDO
EURO 20,00

FRUTTI DI MARE
EURO 16,00

CAVIALE E ALICI
EURO 50.00

ALicl DEL CANTABRICO
EURO 20,00

OSTRICHE OSAINT JACQUES
EURO 18,00

ASTICE ALLA CATALANA E MAZZANCOLLE
EURO 25.00

GAMBERO R0S§SO,
STRACCIATELLA E SOFFICE DI PATATA
EURO 15,00

PARMIGIANETTA DI POLPO
EURO 16,00

CARPACCIO DI MANZO
CON CARCIOFINI E POMODORINI
EURO 13,00




A

M E N U
PRIMI

RISOTTO AL BASILICO
CON TARTARE DI GAMBERO ROS8SO
E BURRATA
EURO 20,00

CALAMARATA CON PESCATRICE,
MELANZANA INFORNATA
POMODORINO E RICOTTA FRESCA
EURO 16,00

SPAGHETTI DEL
PAasTIFICIO GENTILE DI GRAGNANO
CON SALSA Al CROSTACEI
EURO 1#,00

ORECCHIETTE DI GRANO ARSO
CON POMODORINI
RICOTTA MARZOTICA E BASILICO
EURO 14,00




A

X

M E N
SECON

OND

TRANCIO DI PESCE
PESCATO ALLA MEDITERRANER
CON POMODORINI E OLIVE
EURO 22,00

TEMPURA DI GAMBERI,
VERDURE E ALICI
EURO 1#,00

PESCATO DEL GIORNO

A SECONDA ‘

DELLA DISPONIBILITA
EURO QG

POLPETTONE DI CARNE
ALLA PIZZAIOLA
EURO 16,00




M E N U
DESJSE T

O E R

SORBETT!I DI FRUTTA
EURO 6,00

LA SFOGLIA CROCCANTE
CON CREMA BIANCA ALLE MANDORLE
OPPURE ALLE FRAGOLE
EURO 8,00

TIRAMISU
EURO 8,00

CHEESECAKE
COCCO E CIOCCOLATO
EURO 8.00

CRASSATA DI GELATO
EURO0S8,00




